
Restaurant Oberhof, unsere Abendkarte

Vorspeisen

Kinder

Klassiker Desserts

Lattichsalat	 16.50
Mit Ei, Croûtons und Speck	

HATECKE‘s Trockenfleischcarpaccio	 22.-
Mit Honigwalnüssen, Sbrinzflocken und Senfsauce

Mariniertes Sellerie-Carpaccio	 15.50
Mit Federkohl-Chips, Apfel und Gewürzgemüse

Hausgemachte Pilzterrine	 14.50
Mit knackigem Gemüsesalat

Topinambur-Cremesuppe	 13.50
Mit Zitronenzeste

Hausgemachtes Knoblibrot	 10.50

Zürigschnätzlets *	 44.50

Kalbsläberli *	 37.50

Geschmorte Lammhaxe *	 44.-

Wienerschnitzel vom Kalb *	 44.-

Cordon bleu vom Schwein *	 37.50
Bauernschinken und Gruyère Käse

Zanderfilet *	 42.-
An Safranreduktion

Vegi-Gschnätzlets *	 29.-
Cremiges Gemüse - Pilz Ragout

Beilagen:
Nudeln, Rösti, Züri Frites, Gemüse
* Eine Beilage nach Wahl inklusive, jede Weitere 	 6.50

Poulet-Nuggets mit Pommes	 15.50

Vegi-Nuggets mit Pommes	 15.50

Nudeln	 15.50
Butter, Tomaten- oder Käserahmsauce

Gebrannte Creme	 9.50

Schokoladensoufflé	 13.50
Glacé-Kugel nach Wahl

Apfel-Streuselkuchen	 11.50
Glacé-Kugel nach Wahl

Affogato	 7.50
Vanille-Glacé, Espresso

Glacé Kugeln	 5.-
Rahmglacés: Schokolade, Vanille, Crème de Gruyère
Sorbets: Zwetschgen, Blutorange
Rahm: 	 + 1.50

Glacé mit Schuss	 + 4.50

Empfehlungen
Ragout Oberhof	 33.-
Hausgemachte Nudeln an Rindsragout

Teigtaschen	 34.-
Orangen-Thymian Füllung an Beurre Blanc

Fregola Sarda	 31.-
Risotto ähnliche Pasta mit Randenwürfeln
und Safranreduktion

Gegrillter Kräuterseitling	 32.-
Mit Toastbrot und pochiertem Ei 

Alle unsere Gerichte (mit Ausnahme der Glacés)  sind 
hausgemacht.

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder 
Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere 
Mitarbeiter auf Anfrage gerne.

Unsere Produkte beziehen wir über auserwählte, lokale 
Lieferanten. Fleisch und Fisch stammen, wenn nicht anders 
gekennzeichnet, aus der Schweiz.

Preise in CHF 	  inkl MWSt.




